fovutns aw promage

KR ¢ (O Préparation: 5 win | Cuisson:15 win  Difficutte W

lngréaant <
E]v A —Ikgvde notre melange :ie
fromages (2 paguets)
0O 20 cl devin blanc Sec
O 1goussedail ‘
d E?dre % et b cac de fécule
de wmais
Q Poivre
O Fain frais (pagsanou
levain...)

4 Assorﬁmenf de charcuterie

« Foduitis) issuls) de la ferme
Criparation,

Frottez (e caquelon avec une gousse d'ail

Ajoutez 15 cl de vin blanc et laisser chauffer. Melangez les 5 cl restants avec
la fecule de wmais et reservez.

Lorsque (e vin frewit wettez une poignee de fromage rape et tournez avec
une cuillere en bois. Renouvelez ['operation jusqu'a ne plus avoir de copeaux
de fromage.

Une fois le fromage fondu. ajoutez le melange vin- fecule de wais et remuez
pendant quelques winutes pour obtenir un wmelange Llisse et cremeux

Poivrez ef servez !

Pendant (e service remuez de temps en tewps la fondue avec vos mworceaux
de pain.

() St votre fondue est trop épaisse ou forme des grumeaux. ajoutez un peu de
vine blanc. Si elle est trop liguide. ajoutez un peu de fécule de mwais

T Tdmowy R ONNE DECUSTATION
"VOGELGESANG BONNE DEGUSTATION !




